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Macchia Primitivo di
Manduria DOP

ANBAUGEBIET:
Manduria, Apulien

HERSTELLUNG:
Die Ernte findet in der ersten Septemberwoche
statt und wird manuell durchgefuhrt.

AUSBAU:

Der Wein wir erst sechs Monate in grof3en
franzosischen Eichenfassern und dann in
Stahltanks gegart.

FARBE:
Rubinrot mit granatroten Reflexen.

BOUQUET:
Ein volles Aroma von roten Fruchten.

GESCHMACK:
Reife Fruchte wie Pflaume und Schwarzkirsche.

Feine Noten von Trockenfrlichten und Vanille.
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